
 
 Cosori Smart 5.5

: CS158-AF

Вопросы или жалобы?
service@skymec.ru
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 220–240 В, 50/60 Гц

 1700 Вт

5,5  (  
 3-5 )

75°–205 °C

36 x 29 x 32 см

5,4 кг
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Подготовка прибора к работе Пробный запуск

Предварительный нагрев.
   

Удалите все пластиковые или картонные 
фиксаторы из внутреннего пространства 
аэрогриля. Для этого необходимо вынуть 
корзину из устройства. Проверьте внима-
тельно и убедитесь, что все посторонние 
предметы и упаковка полностью удалены.

2.

3.

Нажмите на кнопку Temp/Time.
Установите температуру на 200°С с помощью 
кнопки «-».
Нажмите на кнопку Temp/Time.
Время на дисплее будет мигать. Нажмите на 
кнопку «+», чтобы выставить время на 20 
минут.
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1.    VeSync, 
 QR-    «VeSync» 

 Apple App Store®  Google Play™ Store.

2.   VeSync.    
   ,  Log In 
    ,  

Sign Up.
3.    , 

   . 
.    

(QR-   . 2).

 3.2

 3.3

Защелка защищает кнопку разблокировки
от случайного нажатия. Сдвиньте защелку вперед,
чтобы нажать кнопку разблокировки. [Рис. 3.2]

                                                           При нажатии на кнопку
разблокировки внешняя корзина упадет вниз.
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Время приготовления

 “5 IN”.
3.     +  –,   .   
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 5C°502

 5C°002

 5C°591

 4C°091

 4C°081

 4C°571
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165°C  3 
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?*

205°C 6 -

195°C 25 -

175°C 8 -

190°C 6 ((SHAKE))

160°C 8 -

 175°C 10 ((SHAKE))

**

Предварительный нагрев

195°C 25 ((SHAKE))

150°C 10 ((SHAKE))

205°C 12 ((SHAKE))

160°C 8 -

150°C 30 -

PRE HEAT 205°C 5  
( ) -

KEEP WARM
75°C

(  ) 5 -

* .   ( . 15).
** См. Руководство по приготовлению пищи (стр. 16) для советов по жарке картофеля фри.
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. 5.1

УХОД И ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ

Для того, чтобы освежить ваш аэрогриль:
Эту процедуру можно проводить по необхо-
димости несколько раз в год.
Используйте небольшую стеклянную или 
керамическую миску, подходящую по 
размерам для внутренних частей аэрогриля.
Налейте в миску 1/4 стакана белого уксуса и 
1/4 стакана лимонного сока.
Установите аэрогриль на 200°C и запустите 
его на 2 минуты.
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Помещайте ингредиенты в корзину не слишком большими
порциями. Если корзина перегружена, ингредиенты могут
не приготовиться как следует.

Корзина не вставляется
в аэрогриль.

УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ
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Любой новый аэрогриль может издавать запах пластика в процессе

    
.

.  .   
    

.   -  , , 
  

Службу клиентской поддержки (стр.22)

Службу клиентской поддержки (стр.22)

Пробного запуска (стр.9),

Службу клиентской поддержки (стр.22)

Службу клиентской поддержки
(стр.22)

клиентской поддержки (стр.22)
Службу    

 «E1».
    .   

    
 «E2».

    .  
 

     , ,  

УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Этот символ означает, что продукт не может быть утилизирован вместе с 
бытовыми отходами и должен быть передан в соответствующий пункт 
приема вторсырья. Правильная утилизация и переработка отходов 
помогают сохранить природные ресурсы, здоровье человека и окружаю-
щую среду. 
Для получения более подробной информации об утилизации и перера-
ботке данного продукта свяжитесь с муниципальными службами, 
пунктом приема вторсырья или магазином, где Вы совершили покупку.

Этот продукт соответствует предписаниям директивы Европейского Союза, ограничивающей 
содержание вредных веществ (RoHS).
Этот продукт соответствует Директиве Европейского Парламента и Совета ЕС 2011/65/ЕС 
(включая поправки к ней) об ограничении использования определенных опасных веществ в 
электрическом и электронном оборудовании.
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COSORI Smart 5,5л

: CS158-AF

  2 года

      -
      .

 

ID 

  

    
,     

       
.

   ,    
  -   , 

   .  
    10    . 

     
 .    

       
  ,   

  ,     
    ,   

  .   ,  
,     .

    .  
       

,   ,   
   , 

  , 
    

    
   ,  
    .

    
 :

•  -   , 
 , ,  

,   .
•     

.
•    .
•    

   18 .

     , 
     

        
  . 

    -     
    ,    

  .

     
,    
,    

 .

   

  ,     
    ,  
     service@skymec.ru 

(  +7 495 668-11-41)   -  
  .   

 ,    .   
      
 ,     -  

  .



22

СЛУЖБА КЛИЕНТСКОЙ ПОДДЕРЖКИ
Официальный дистрибьютор в России интернет-магазин Digbox.ru
Адрес сервисного центра: 119270, Москва, Лужнецкая набережная, д.10а, стр.3, 2 этаж
Телефон: +7 (495) 668-11-41
E-mail: service@skymec.ru

* При обращении в службу клиентской поддержки будьте готовы назвать номер заказа и/или 
номер кассового чека.
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ПОДЕЛИТЕСЬ С НАМИ
ВАШИМИ РЕЦЕПТАМИ 

Мы надеемся, что эта инструкция была полезной для Вас. 
Мы хотим видеть, что и как вы готовите в аэрогриле, и надеемся, что Вы поделитесь этой 
информацией с нами! 
Наше сообщество ждет ваших рецептов в любом виде — выберите любую онлайн-платформу из 
указанных ниже. Фотографируйте и снимайте приготовленные Вами блюда!
Ваш шеф-повар Cosori.

Решаете, что приготовить? У Cosori и сообщества его пользователей
есть множество идей рецептов. 

ВК Инстаграм



Вопросы или жалобы?
service@skymec.ru


